
* 

  
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Lundi 22 
Salade verte au bleu et croûtons 

Rôti de veau au cidre 
Blé pilaf 
babybel 

Poire au sirop 

Vendredi 26 
Salade de lentilles 
Pizza aux brocolis 

Salade verte 
Comté 

Kiwi 
 

 

Mardi 23 
Oeuf mayonnaise 

Aligot saucisse 
Mâche 

Fromage blanc 
Chou Chantilly 

 

Du 22 au 26 avril 2024 

 

Jeudi 25 
Asperges sauce Mousseline 
Cabillaud au beurre blanc 

Riz 
Marbré chocolat 
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Menus du Centre Aéré 
Sous réserve de modification des impératifs de livraison. 
 

Mercredi 24 
Chou blanc vinaigrette 

Escalope de poulet au curry 
Semoule 

Saint-Nectaire 
Orange 

 

Sablé 
Chocolat 

X 

Galantine à la 
fraise 

Clémentines 

Roses des sables 
Yaourt à boire 

Moelleux au 
chocolat 

Compote à boire 
X 

Pain 
Fromage 

X 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Provenance des aliments proposés dans les menus 

du 22 au 26 avril 2024 
Informations à titre indicatif, sous réserve de modifications. 

 Approvisionnement auprès de producteurs locaux privilégié systématiquement.  

Jours Aliments Fournisseurs/producteurs 

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

 

 



Légende 
 

 
 Produit de la ferme  

ou fermier 

Produit issu de l’agriculture 
Biologique 

Préparation élaborée par notre 
équipe de cuisiniers 

Indication Géographique 
Protégée 

Produit à Haute Valeur 
Environnementale 

Viande produite en France 

MSC Pêche Durable (Marine 
Stewardship Council)  

Appellation d’Origine Contrôlée 

Label Rouge 

Spécialité Traditionnelle Garantie 

Appellation d’Origine Protégée 


