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Menus du self scolaire 
Sous réserve de modification des impératifs de livraison. 
 

Lundi 29 avril 
Salade verte et croûtons 

Jambon blanc  
Coquillettes  

Bûche de chèvre 
Compote de pommes 

 

 

Jeudi 2 mai 
Œuf mayonnaise  

Chili végétarien  
Riz  

Saint-Nectaire  
Cerises 

 
 

Vendredi 3 mai 
Duo carottes et betteraves râpées  

Feuilleté Saumon et épinards  
Ebly  

Kiri 
Tarte aux fraises  

 

 

Mardi 30 avril 
Céleri rémoulade  

Vol au vent quenelle et champignons  
 Haricots verts  

Fondant Chocolat  
Crème anglaise  

 

  

Du 29 avril au 10 mai 

 

Lundi 6 mai 
Wrap roulé à la macédoine  
Hachi parmentier végétal  

Salade verte 
Fromage blanc 

Mousse au chocolat  

Mardi 7 mai 
Quiche Champignons  

Cabillaud rôti et tian de légumes  
Comté  
Fraises  

Jeudi 9 mai 

Férié 

Vendredi 10 mai 

Pont Férié 
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Provenance des aliments proposés dans les menus 

du 29 avril au 10 mai 2024 
Informations à titre indicatif, sous réserve de modifications. 

 Approvisionnement auprès de producteurs locaux privilégié systématiquement.  

Jours Aliments Fournisseurs/producteurs 

Lundi 29 avril Salade verte Limagne légumes 

 Jambon blanc Auvergne viande 

 Coquillette  Episaveur 

 Buche de chevre France frais 

Mardi 30 avril célerie Limagne légumes 

 Œufs(mayonnaise) Ferme d’ozelle 

 Quenelle France frais 

 Champignons de paris Ferme du froid 

 Haricots vert Ferme du froid 

 Œufs Ferme d’ozelle 

 Farine  Moulin de la ribeyre 

 Chocolat Episaveur 

Jeudi 2 mai Œufs Ferme d’ozelle 

 Haricot rouge Episaveur 

 Tomate pulpe Episaveur 

 Soja texturé bio(origine 

France) 

France frais 

             Riz épisaveur 

 St nectaire France frais 

 Cerise Gaec de l’auzon 



 

 

Vendredi 3 mai            Carottes Limagne légumes 

 Bettrave rouge Limagne légumes 

 Saumon Poisson livreur 

 Epinard Ferme du froid 

 Ebly épisaveur 

 Kiri France frais 

 Œufs(crème patissière) Ferme d’ozelle 

 Fraises Jardin d’ornon 

Lundi 6 mai Galette  France frais 

 Pomme de terre Limagne légumes 

 Salade verte Limagne légumes 

 Fromage blanc Ferme de la térrasse 

 Œufs Ferme d’ozelle 

 Chocolat épisaveur 

Mardi 7 mai oeufs Ferme d’ozelle 

 Cabillaud Poisson livreur 

 Courgettes Limagne légumes 

 Aubergine Limagne légumes 

 Tomates Limagne légumes 

 oignons Limagne légumes 

 Comté France frzais 

 Fraises Les jardins d’ornon 



Légende 
 

 
 Produit de la ferme  

ou fermier 

Produit issu de l’agriculture 
Biologique 

Préparation élaborée par notre 
équipe de cuisiniers 

Indication Géographique 
Protégée 

Produit à Haute Valeur 
Environnementale 

Viande produite en France 

MSC Pêche Durable (Marine 
Stewardship Council)  

Appellation d’Origine Contrôlée 

Label Rouge 

Spécialité Traditionnelle Garantie 

Appellation d’Origine Protégée 


